Fragments _gljhistnire locale.

XIV. Au temps de Gargantua.

Qui edt jamais pensé que I'agreste p4-
turage de Praz-Rodet ait 8té autrefois le
théatre de festins mémorables ?

Pour ceux qui Pignoreraient, ia ¢om-
mune de DMorges posséde & la Vallée de
Joux plusieurs paturages et foréts. Praz-
Rodet est une de ces antiques propriétés,
situées a4 I'ouest de I’Orbe a peu de dis-
tance de la frontiere. Deux gentilshommes
frangais résidant & Orbe s’en rendirent
acquéreurs, vers 1560 enviren. llg g’dtaient
imaginé pouvoir y cultiver la vigne, pa-
rait-il. On devine sans peine de quels dé-
boires leurs essais furent suivis, et bient6t
ils cédaient leur propriété i la commune
de Morges. -

Un document non daté de nos archives
communales pourrait se référer peut-étre
a cel achat. Par I’écriture et I'orthographe
il est évidemment de cette époque. Mais
ce n’est rien moins qu’une piéce juridique
dument notariée: sur quatre pages petit’
format, c’est une liste des boissous, vic-
tuailles et impedimenia nécessaires a un
petit séjour des autoritds de Morges a
Praz-Rodet, vraisemblablement lors de la
visilte qui dut précéder P'aequisition de
cette wmontagne. o



Ce qui ressort on ne peut plus claire-
ment du document en question, ¢’est que
Messieurs du ou des Conseils n’entendaient
affronter les hautes solitudes, alors fort
désertes encore, de la Vallée, qu’aprés
avoir paré & tous les risques de disette.
On pourrait méme trouver qu’ils exagé-
raient en ce sens!

(C’est 'un des gouverneurs, sans doute,
qui mit par écrit ce qu’il intitula: « Or-
donnance avec déclaration pour le fait de
Prarodet », avec ce sous-titre « Provision
de vivres». Le vin, naturellement, est au
premier rang de ses préoccupations ; mais
la «déclaration > porte simplement qu’il
se chargera « mescredy prochain » et sera
conduit en Praz-Rodet par-un des gouver-
neurs, — ce qui était ’honneur supréme
gu’on pGt faire au jus de nos vignes. Mais
pas un mot des quantités, et c’est fort
dommage !

Il en va autrement du pain. Il s’en fera
quatre coupes, soit huit bichets (de farine)
— disons cent kilos au moins — dont la
moitié de bis, qui se fera « ceste sepmaine»,
et la moitiéd de blanc, qui se fera en pelites
miches, la veille du départ, « pour le man-
ger frais », et il sera conduit la-haut « avec
deux 4nes. »



Quant aux viandes, le « mouthon » et le
« bevfz », dont la quantité n’est pas indi-
quéde, on s’en fournira au Lieu. Ensuite,
¢’est une liste affriolante et bien propre a
nous renseigner sur la frugalité tant van-
tée de nos ancétres. Oyez plutot: faisans
et gelinottes, 6; cailles, 36; pigeons, 24
(ou 36), avec, notées en marge, 5 tourle-
relles ; puis 12 < cyons », dont nous igno-
rons ¢e que ce pouvait étre; puis 36 (ou
48) poulets, 3 petits cochons gras, 4 lao-
gues de bosut salées, 6 jambonneaux
(« chambettes »), 10 livres de salé et 6 de -
lard pour larder les viandes. Avouez que
¢’est |2 un imposant corps de bataille.

Mais voici P'arriére-garde: 6 phtés de
venaison, autant de pigeons et poulets, et
des poissons < si s’en peut trouver», —
avec ceile remarque importanle que la
gauce des dits se fera sur place seulement.
Il n’y a vraiment l& plus rien d’un pique-
nique, méme du plus grand style |

Et pour assaisonner tant de plats divers,
il est prévu une livre d’épices; une livre
de sucre aura son emploi aussi, ainsi
qu'une flole de verjus d’Agiez, pour la
gauce, et un de vinaigre rosat. Le dessert
n’est pas oublid non plus:il se composera
« de toute sorte de frutage ». Et pour les
collations il y aura une boite de dragées,



une autre, petile, d’anis confit et des con-
fitures séches.

Suit Ia liste de la vaiselle, celle du linge
de table, de la literie, de la hatierie de
cuisine et du matériel par ailleurs néces-
saire. En voici le principal : vaisselle d’ar-
gent, 24 gobelets, 72 piéces en étain pour
le couvert, 8 nappes, 36 serviottes, 16
draps de lit, 4 « mathelas » avec les chéa-
tits ; puis une tente, des outils divers, des
clous, etc. Tout en notant ces choses, I’au-
teur de la liste pensait encore 4 ses vice
tuailles: « faut des aux. des ocignyons ».

écrit-il ; puis plus loin, aprés avoir noté
’avoine des chevaux (et des anes?), il
s’avise qu’il faut encore un quarleron de
farine blanche poar la patisserie. Relevons
aussi la poéle « frecassiére » et la poéletie
longue « pour cuyre poisson ».

Le plus amusant, si nous connaissions
tant soit peu ces Messieurs, serait la dis-
tribution des roles. Noble Pichot est pa-
netier ; Blanchenay est & la cuisine; Co-
nod est < porte-vin » ; Cartal est préposé
au pain et aux viandes; le gouverneur
(un seul des deux est de la féte) est porte-
vin et met la nappe; Moyenat verse a
boire et met l1a nappe aussi; de Lachenal
est gardien de porte ; Cugniet est somme-
lier, etc. En tout il y a une t{rentaine de



noms répartis en deux groupes, corres-
pondant peut-étre aux deux Conseils. Le
service du vin, surloui, parait réglé avec
grand soin.

Jamais les solitudes de la Vallée pne se
virent & pareille {&te, car ni les moines de
I’Abbaye, en leur temps, ni les pauvres
colous des joux n’auraient eu méme I’idée
d’un tel faste, Et ceux qui, de nos jours,
excursionneot dans ces parages, ne son-
geunt guere A rivaliser avec Pantagruel.

E. K.
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